
自家焙煎珈琲豆専門  加藤珈琲    コーヒー豆 リスト        令和３年９月現在 

 

 

傾 向    商 品 名 （ストレートStraight）              説明                         １袋・200ｇ／円 税込 

● ■ ブラジル プレミアム ショコラ チョコレートのような甘み、トロッとした飲み心地 ９５０   

● ▲ ブラジル ブルボン アマレロ ポンジャルディン農園 PN ナッツ系とカカオのような香りが心地よく、クリーンですっきりした酸味と甘み。 ９５０ 

    

▲ コロンビアSUP  スウィートベリー ほのかなベリーの香りとしっかりとした甘味。  ウィラ産 ９５０ 

▲ 【自然農法】  コロンビア ナチュラル 甘い香りとしっかりした酸味とコク、重厚な風味。 １１００ 

    

● ホンジュラスSHG クリーンでフルーツの香りが口に広がります。 ９００ 

▲ ● ニカラグア SHG サンタアナ農園 黒糖のような甘味。酸味はマイルド。口当たりはやさしい。 １０００ 

● コスタリカ   SHB  セント タラス 柑橘系のようなスッキリした香り、甘みもあり、口あたり良好 １０５０ 

    

▲ ● グアテマラ  ピーベリー (丸豆) 華やかな柑橘系の香りと、紅茶の様な心地よい渋みも感じます。 １０５０ 

● ボリビア S17    品種 ： ティピカ ナッツや柑橘の香りを楽しめます。 甘味をほのかに感じます。 １２５０ 

▲ ● グアテマラ パカマラ ﾗ・ﾌﾟﾛｳﾞｨﾃﾞﾝｼｱ農園 華やかでフローラルな香りが広がる。柑橘系、甘味はしっかりある １５００ 

    

● キューバ クリスタルマウンテン   S18 香り、酸味、コクのバランスがとれた軽やかな風味 ２０００ 

● ジャマイカ ブルーマウンテン№１ 気品のある甘い香りにほどよい酸味、苦味。 ３３００ 

    

● ▲ タンザニアAA  キボー (KIBO)  柑橘系の香り。酸味はきれい。ボディー感もしっかり。 ９５０ 

▲ エチオピア モカ シダモ G２ モカ特有の風味と甘み、酸味が感じられます。 ９００ 

    

■ バリ アラビカ 深い香りと口に広がるほろ苦い味  １１００  

■ セレベス アラビカ コクのある独特な深い味わいと香り。  （ｽﾗｳｪｼ島トラジャ県、エンレカン県） １１００  

■ マンデリン ビンタン リマ 芳醇なコクと苦味。すっきり澄んだ味わい。 １３００  

    

【カフェインレス・ドイツ 液体二酸化炭素抽出法】     ▲ エチオピア モカ    ▲● コロンビア    １２００ 

 

※  農産物ですので 、予告な しに 販売価格の値上げや 、 在庫切れで終売す る こ と があ り ます 。 

 
 

傾 向    商 品 名 （ブレンドBlend）             説明                           １袋・200ｇ／円 税込 

■ ● 加藤ブレンド ほどよい苦味とソフトな風味。 ９００ 

▲ モカブレンド 甘い香りとやわらかな酸味。 ９５０ 

● ▲ スペシャルブレンド なめらかな口あたりと、軽い酸味が感じられます。 ９５０ 

 ● アメリカンシティブレンド やわらかい口あたり、スッキリ後味。 １０００ 

 ● ロイヤルブレンド 香りと風味、コクのシンフォニー １１５０ 

 ● ブルーマウンテン№１ブレンド 深い味わいとコク、香り。 １５００ 

     

■ ■ イタリアンアイスコーヒー （アラビカ種100％） 深い苦味とコク （アイスコーヒー・カフェ オレ 等） １０００ 

 

 
※ ⑤フレンチローストは、１袋 ～１９０ｇになります。 

焙 煎 は 深 く 煎 る に つ れ 、 酸 味 が 抑 え ら れ 、 苦 味 を 強 く 感 じ ら れ ま す 。 

北本市本宿５―１２９   加藤珈琲  店主 加藤卓      電話 ５９１－４９０５ 【定休 日曜･他】 

※ 1袋から受注焙煎します。お気軽にご用命ください    営業時間：午前９：３０～午後５：００まで 

ご来店前に予め電話でご注文くださいませ。    予 約 販 売 



 

 

 

㊕１※ 同じ銘柄、同じローストで５袋以上お買い上げの場合、１袋あたり５０円引きになります。 

（例）加藤ブレンド（シティロースト）５袋お買い上げの場合、50円×５袋で250円割引になります。 

（豆・粉）選べます。 

※ 贈答用・加工用（水出し・ドリップバッグ）は、除きます。 

 

 

*** ご来店の場合 ***   （目安として）  ＜＜当店は、予約販売です。＞＞  当日焙煎の受付は、午後３時まで 

 

１． 当日の午前１０時までのご注文は、【11時半～11時50分】 【13時半～16時半】 【17時半～18時】の、 

お引き渡しになります。 
 

２． 当日、午前１０時以降は、 【13時半～16時半】 【17時半～18時】 のお引き渡しになります。 
 

 ※ 繁忙期は、ご来店（配達）日の、前日までにご予約ください。当日の注文では、対応出来ない事がございます。 

 

 

 
 

 

各種ドリップバッグ（１０ｇ×２０袋）からオーダー承ります。  ＊ ２００ｇ毎に別途１１００円加算されます。 

※ 【ミディアム又は、シティロースト】 ご注文から３営業日後に、お引渡しになります。 


